
Amuse Bouche

Wildkräutersalat | Jakobsmuschel
Tomaten-Chutney | Basilikum-Limetten Mayonnaise 

   

Cremesüppchen von der roten Paprika
mit Serano-Schinken gefüllte Wan Tans 

Tomaten-Mozzarella Ravioli | Tranchen vom 
Lammrücken | geschmolzene Tomaten | Thymianjus 

Passionsfrucht Sorbet | Fragoli 
   

Rinderfilet in Kräuter-Heu gegart
Rotweinjus | Grillgemüse | Rosmarinkartoffeln

oder
 

Bachsaiblingsfilet im Speckmantel
Ratatouillegemüse | Bärlauchpüree 

Erdbeer-Minz-Parfait
Buttermilchespuma | Mousse au chocolate | Beeren 

oder

Taleggio | Feigensenf | Trauben

Gourmet Menü
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Amuse Bouche

Vorspeise

Suppe

Zwischengang

Hauptgang 

zur Wahl

Sorbet

Dessert

zur Wahl

4 Gang Menü
Amuse Bouche | Suppe | Hauptgang | Dessert

p. P. 30 €

5 Gang Menü
Amuse Bouche | Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert

p. P. 40 €

7 Gang Menü
Amuse Bouche | Vorspeise | Suppe | Zwischengang | Sorbet | Hauptgang | Dessert

p. P. 50 €

Diese Menüs gibt es ab 2 Personen und nur auf Vorbestellung

Bestellannahme: 4- und 5 Gang Menü bis 20:00 Uhr

	   7 Gang Menü bis 19:30 Uhr
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