
Amuse Bouche

Carpaccio vom Kalbstafelspitz
Kapern | Meerrettich-Mayonnaise | marinierte Wildkräuter 

   

Rote-Bete Suppe 
Hirtenkäse-Bruschetta

Steinpilz-Ravioli
Lachs-Cube | Rispentomate | Limettenschaum

Cassis-Sorbet 
   

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust
Orangenjus | Mandel-Brokkoli | Süßkartoffel-Taler

oder
 

Gebratenes Forellenfilet
Getrüffelter Rahmwirsing | Tomatengnocchi

Spekulatius-Panna cotta | Eis von der gebratenen 
Mandel | Apfel-Zimt-Gel | Mandelerde | Beeren

Gourmet Menü
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Amuse Bouche

Vorspeise

Suppe

Zwischengang

Hauptgang 

zur Wahl

Sorbet

Dessert

4 Gang Menü
Amuse Bouche | Suppe | Hauptgang | Dessert

p. P. 30 €

5 Gang Menü
Amuse Bouche | Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert

p. P. 40 €

7 Gang Menü
Amuse Bouche | Vorspeise | Suppe | Zwischengang | Sorbet | Hauptgang | Dessert

p. P. 50 €

Diese Menüs gibt es ab 2 Personen und nur auf Vorbestellung

Bestellannahme für unsere Menüs: mindestens 2 Tage im Vorraus
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Restaurant

Catering Events
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