
Brot und Dip

Amuse Bouche

Rehrücken | Kürbis | Preiselbeere | Walnuss

Vorspeise

Tatar von der Räucherforelle | Meerrettich-Espuma
Gurkenschaum | Feldsalat

Suppe

Krustentier-Schaumsüppchen
Praline von der Riesengarnele

Zwischengang (nur bei 7 Gang Menü)

Confierte Barbarieentenbrust | Rotkrautstrudel
Orangen-Jus | Rosenkohlblätter

Sorbet (nur bei 7 Gang Menü)

Cassis-Sorbet | Champagner

Hauptgang zur Wahl

Roastbeef | Riesengarnele | Portwein-Jus
Ratatouillegemüse | Selleriepüree

oder

Doradenfilet | Rieslingschaum | confierte Tomate
Kartoffelwürfel | Zitronen-Aioli

Dessert

Der goldene Apfel  
Champagner-Parfait | Limoncello-Gel

Schokoladen-Crumble

31. Dezember 2021 | Beginn: 19 Uhr

5-Gang-Menü: 59€ pro Person

7-Gang-Menü: 69€ pro Person
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