
Amuse Bouche

Carpaccio vom Oberpfälzer Weiderind 
Olivenöl | Limonenmarinade | Rucola | Tomaten-Crostini

Kerbelschaumsüppchen 
Chili-Öl | Saté-Spieß vom Fjordlachs

Pappardelle 
Limetten-Frischkäsesauce | geröstete Cashewkerne 
Fjordlachswürfel vom Grill | Basilikumöl | Parmesan

Cassis-Sorbet | Prosecco

Surf and Turf 
220g Simmentaler Roastbeef | Wildfang-Garnele 
Balsamico-Jus | Wurzelgemüse | Thymian-Kartoffelpüree 
 
oder 

 
Saltimbocca vom Zander 
Prosecco-Schaum | Salbei | italienischer Landschinken 
gegrillte Zucchini | Pesto-Gnocchi

Dunkles Mousse von der Valrhona-Schokolade 
Mousse au Chocolat | Himbeer-Confit | Schoko-Brownie

Gourmet Menü

Amuse Bouche

Vorspeise

Suppe

Zwischengang

Hauptgang 
zur Wahl

Sorbet

Dessert

4 Gang Menü
Amuse Bouche | Suppe | Hauptgang | Dessert
p. P. 50 €

5 Gang Menü
Amuse Bouche | Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert
p. P. 70 €

7 Gang Menü
Amuse Bouche | Vorspeise | Suppe | Zwischengang | Sorbet | Hauptgang | Dessert
p. P. 80 €

Diese Menüs gibt es ab 2 Personen und nur auf Vorbestellung
Bestellannahme für unsere Menüs: mindestens 2 Tage im Voraus


