
Amuse Bouche

Gegrillter Fjordlachs

Rieslingschaum | Bärlauch-Polenta | sautierte 
Kirschtomaten

oder

Saltimbocca von der Hähnchenbrust

Balsamico-Jus | Grillgemüse | Pesto-Gnocchi

Carpaccio vom Oberpfälzer Rind

Senf-Kaviar | Limetten | Olivenöl | Parmesan 
Wildkräuter

Creme-Süppchen von der roten Paprika

Chili-Öl | paniertes Angusrind

Paniertes Zanderfilet

Blumenkohl-Püree | geschmorter Lauch 
Senf-Kaviar

Himbeer-Sorbet | Prosecco

Fritiertes Bourbon-Vanilleeis

In einer Panko-Hülle | Beerenragout

Gourmet Menü

Amuse Bouche

Vorspeise

Suppe

Zwischengang

Hauptgang 
zur Wahl

Sorbet

Dessert

4 Gang Menü
Amuse Bouche | Suppe | Hauptgang | Dessert
p. P. 50 €

5 Gang Menü
Amuse Bouche | Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert
p. P. 70 €

7 Gang Menü
Amuse Bouche | Vorspeise | Suppe | Zwischengang | Sorbet | Hauptgang | Dessert
p. P. 80 €

Diese Menüs gibt es ab 2 Personen und nur auf Vorbestellung
Bestellannahme für unsere Menüs: mindestens 2 Tage im Voraus


